





~

@fg““ o |MEzc

Frambuesa Wix

9@%6&/1’314 tes:
« 2 0z Mezcal Bpmé’n Fridu @ Rakua
« { 0z Jarabe de Fljm/e
* {0z 7@0 de limon ﬁﬂeyca
1.5 0z de aqua mineral ( opcimm/]
* 5 Frambuesas frescas
* ﬁg’m de menta fresca
« Hielo en cubos

» Decoracion: Frambuesas ﬁﬂeycm'y ﬁg’m de menta

%epamcia’n:

Macera ls fmméueym’y In menta en un J'ﬁaée:ﬂjunfo con e&'amée,
Flﬂ:ﬂeﬂa ol mezm[jogo de limén y bastante hielo,

Agita vigorosamente por unos 15 seq undos,

Cueln Y sirve en un vaso old fmﬁimeﬁ/ con hielo ﬁﬂeyca Yy wmp[ez‘ﬂ con el aqud
mineral ( apcimm/].

Decora con una frambuesa entera Y una ramita de menta,
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%teﬂa al Amanecer

&IV,

szyiﬂeﬁﬁ'en les:

o 20z de Mezcal Bpmé’n Fridu @ Rakua

* oz de J;yo de fina fresca

* 050z /e/@(y de limon

* 0.5 0z de jarabe de chile ancho o cﬁipaf[e

o 1 dash de sal de qusano [ 0pcz’0m/]

*  Decoracion: m&@'ﬂ de piﬁa a ln brasa Yy chile seco

Y%ﬁamcia’n:
Flﬂl'fﬂ todos los inyre&ﬁ'en tes con hielo,
Sirve en vaso corto con ﬁz’e/o nuevo y hordea con sal de ﬂofmna

Decora con la pz’ﬁﬂ y el chile,
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Fizz de Jardin

9@%@&/}'&4 tes:
» 2 0z Mezcal Espadin Fridu @ Rakua
+0.75 0z Licor de Flor de Satico
*0.75 0z Jugqo de limon amarillo
* 0.5 0z arahe de Miel Agave con lorde Cempm'fcﬁi/
» Clava de huevo foara espuma Opcionﬂ/
» Decoracion: Pétalos cempm'ucﬁi/

@ﬂepﬁz racion:
Fljh‘a todo en seco (sin hielo) si usas clara de huevo, /ueﬂa @iz‘ﬂ con hielo
y cue/ﬂ en wpﬂ,
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Azul Cobhalfo

9@%@&/}'@14 fes:
* 20z ﬂineém citrica Fridu @ Rakua
* 0.5 o0z licot de curasao azul
* 0.5 0z jugo de zarzamora 0 mora azul
* 0.75 02 jugo de limon
* Top de aqua tonica o sodn
» Decoracion: for azul o m&@'ﬂ de liman deshidvatado

@ﬂepa racion:
Flﬂh‘a todo (menos el aqua ténica o soda), sirve sobre hielo y comp[%‘a con el

aqua ténica o soda,
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Sueiio de M&W‘ﬂ()@&i

9@%&6’3}4 tes:
* 20z ﬂineém citrica Fridu @ Rakua
+0.75 0z Puré de maracuydi
* 0.5 0z Jugo de limon
* 0.5 0z Jarabe J'imp[e 0 de agave
» Decoracion: Flor comestible colorida ( évgaméiﬁa 0 penmmienfo]

@ﬂep&t racion:

Fljh‘a todo con hielo y cueln en copa.
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Yardin Secreto

9@%’&4’614 les:

» 2 0z Ginehra Fridu @ Rakua

+ 0.5 0z Licor de Mandarina o Naranja

+ 0.5 0z Vermut Blanco Seco

+ 0.25 0z Miel de Agave o Miel de ﬂ@'ﬂ ﬁ’c/m'&/ﬂ

- Hielo: foara enfriar y diluir adecuadamente

» Garnish: twist de pie/ de frepino fresco, una fira /myﬂ y &@@M/&t

de ln pie[ rascadn @emmen te /mm liberar sus aceites,

Hoja de epazote o cilantro 1resco, Dara un aroma autenticamente mexicano.
9

Wrepﬂmcién:

Enfria una copt de martini en el wnye/m/m' o lénala con hielo Y agua ara que esté bien
fria al momento de servir. En un vaso mezclador, combina todos los mjzﬂe&/im tes junto con
el hielo Y mueve con una cuchara de bar, vigorosamente durante unos 30-45 J'fyum/wz
Retira el hielo Y el aqud de ln cap&: Yy cueln la mezcla dos veces ( usando un colador de qusa-
nillo Y un colador fino). Antes de colocar el twist &/7;?1’140, pue&/ey frotalo @emmenfe I
parte inferna (. I parte con I /m/pﬂ] por el borde de la copa para transferir mds aroma.,

Luego, dobln Y coloca el twist de pie/ de foeping fresco en la coppa Finaliza con una ﬁg’ﬂ de
epazote o cilamtro fresco flotando en la mperﬁcie 0 junto al twist
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Atardecer Fridu

9@%6&/1’314 tes:
- 60 ml de Teclm'/ﬂ Fridu Blanco.

* Top de Jugo de Manzana (de preﬁr'encm natural o o C/au@ .jlfp[e ).
« Un chorrito de aqua mineral ( para dar éuréy’a y c;m’z‘mﬂ densidad).

g émﬂm'yﬁ: Una m&@'ﬂ de manzana o una @'ﬂ de canela,

%epamcia’n: Llena un vaso alfo con hielo, Sirve el fec/w'/a, flena 372 con jugo de

manzana y termina con un fac;ue de aqua mineral. Fljifﬂ @emmenfe,
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9@%&/}'&4 tes:
» 60 ml de Tec/m'/ﬂ Fridu Blanco,
+ 20 ml de Jerez Fino (o Vermouth Blanco si es mds faicil de consequir).
» Garnish: Una pie/ de naranfa ( exprime los aceites sobre ln copa ).

Wwepﬂmcia’n: Fn un vaso con hielo, mezcla ambos i@:ﬂe&/ienfey durante 20 J'eﬂum/w'

y sirve (sin el hielo) en una copa pequeﬁa,
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9@%6&/1’314 tes:

* 50 ml de Teqm’/ﬂ Fridu Blanco,
« 60 ml de ?@0 de Pinia,
* Una pizm de canela en paﬁ/a o sal de grano en el horde,

Preparacion: Agita el fec/m'/ﬂ Y 6’0'70 de foivia en un frasco o coctelera con mucho
hielo, Sirve en un vaso corto, E /ja p

ede ln piﬁa con el caramelo del L‘ec/m'/a sabe casi a
pw'fre, foero con el cardcter de los 41,
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